
  

Menu Prestige

2x Omble chevalier
. tartare / cailloux de Morville / concombre / babeurre / algue / 

. BBQ / pil-pil / artichaut / sapin

Lotte bretonne
petits pois / kumquat / livèche

Homard Breton
chou-rave / n'duja / groseille

haricot « à la liégeoise » / yuzu / jalapeños

*Plat signature :

Ris de veau
. betterave « à la Braise » / cerise / « worcestershire »

. « dakgangjeong » / carotte / courgette / poireau BBQ. 

Supplément : 30 € / 1 verre de vin : 11 €

Porc ibérique 
asperges de « Stéphane Longlune » / anchois de « Cantabrie » / poivre de Kampot

fermentés / porridge aux céréales de chez  « Graines de Curieux »

**Plateau de fromages  
Supplément :  15 €  / 1 verre de vin : 11 €  

 A la place des 2 desserts : suppl. 10 €

Fraises de « Carine Vrancken »
lilas / hibiscus / verveine / poivre Timut

Café / Feuilles de fguier
 miel de « Wéris »

                                                                                                                   
                                                                                                                    menu 6 services : 110 €

                                                                                                     sélection des vins : 59 €  (5 verres)
                                                                                                        sélection sans alcool  : 39 € (5 verres)

 


